Mittagstisch Mi.-Sa. 12.00-14.00 Uhr

M.1 Gebratene Reisnudeln mit Ei, Gemiise und Sojasauce
8,50€

M.2 Gebratene Sojasprossen mit Paprika,
Lauch und Pilzen serviert mit Reis
8,50€

M.3 Reisnudeln-Suppe mit Schweinefleisch,
Schweinefleischbillchen, Chinakohl und Sojasprossen

8,50€
M 4 Glasnudeln mit Schweinefleisch, Ei, Lauch und Gemiise
9,90€

M.5 Siifsaures Schweinefleisch mit Gemiise, Ananas,
Lauch, Zwiebeln und Tomaten serviert mit Reis
10,90 €

M.6 Hiihinercurry mit Griiner-Curry, Gemilse,
Kokosmilch und Basilikum serviert mit Reis (scharf)
11,90€

M.7 Fischfilet auf Gemiise in rotem Thai-Curry mit
Kokosmilch und Basilikum serviert mit Reis (scharf)
11,90€

M.8 Rindfleisch mit Gemiise, Chili, Knoblauch
und Basilikum serviert mit Reis (scharf)
11,90€

M.9 Gebratene Garnelen mit gemischtem Gemilse,
serviert mit Reis
11,90€

M.10 Hiihnerfleisch in gelber Thai-Curry, Gemilse,
Kokosmilch serviert mit Reis (mild)
11,90€




M11
Hiihiner Suppe mit Kokosmilch

Gebackene Ente auf gebratene Gemiise mit Chili,
Basilikum, Knoblauch serviert mit Reis
(scharf)

EE L R

Dessert
17,90€

M 16 nur Hauptgericht von Menil
13,90€

M 12
Kleine Vorspeisenteller

Rindfleisch in Thai-Curry
mit Gemiise, Kokosmilch und Basilikym
serviert mit Reis

(scharf)

¥k Ak

Dessert
17,90€

M 17 nur Hauptgericht von Menii
13,90€

M18
GebacKene, hausgemachte Friihlingsrollen,
serviert mit Dip-Sauce
FEFRRRREE RS
Hiihinerfleisch streifen
(aus geKochtes wiirziges Hithn mit Haut)
mit Ingwer streifen, Zwiebeln, Lauch und Gemiise
serviert mit Reis.
13,90€
M 19 nur Hauptgericht von Menil
10,90€




Vorspeisen @1977@10

Alle Vorspeisen sind mit besten Zutaten hausgemacht.
11. Sateh Gai @é=ly 8,60€
Hiihinerspiefchen in KoKkosmilch und Curry eingelegt,
serviert mit Erdnuss-Sauce und eingelegtem gemischtem Gemiise.

12. Thung Thong gones 8,60€
Gebackene Teigtaschen mit Hiihnerfleisch und Gemiise gefiillt.

13. Pofipia Thood Yedleenes (Veganische) 7,60 €
Friihlingsrollen mit Glasnudeln und Gemiise gefiillt.

14. Lab Muh Thood @n/myn@n 7,60 €

Scharf gewiirzte Schweinefleischbillchen im Knuspermantel mit einem
Hauch Zitrone, Sesam und einer Gewiirzmischung aus Nordost-Thailand.
15.Kanom Pang Nah Gung 32769856 890€
Frittiertes Brot mit Garnelen -Hiihnerfleisch-Pasteaufstrich, Sesam

serviert mit einem unwiderstehlichen Salat von Gurken.

16. Gung Hom Sa Bei [jonv@=ly 9,60 €
Gebackene Garnelen in diinnem Teigmantel serviert mit Dip-Sauce.
17. Thood Man Gung n@asisij6 9,60 €

Fein gebackene Garnelen-Hiihnerfleisch-Kiichlein, Panko Mehl, Sesam
serviert mit einem unwiderstefilichen Salat von GurKen.

18. Kha Nom Jieh wiigy 9,60€
Gedimpfte Teigtaschen gefillt mit Hiithnerfleisch, Garnelen, Sesamol,
Wasserkastanien und Shii-Take Pilzen, serviert mit Chili Dip-Sauce.

19. Thad Raum Mit 1 910733007 o 14,90 €
Gemischte Vorspeisen mit Dip-Sauce, Nr. 11-14, pro Person
20. Thad Raum Mit 2 997007 b 16,90 €
gemtscﬁte Vorspeisen mit Dip-Sauce, NT. 15-18, pro Person

Chicken Roll
:‘ Knusprige Teigrollen gefiillt mit Hiihnerfleisch, Pilzen, Gemiise, !
Lauch und Glasnudeln. Serviert mit Mango Dip-Sauce. 8,60€



ING) G109
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Suppen
Salat

40. Tom Yam Gai* éuehly 7,50 €
Scharfgewiirzte thailindische Suppe mit Hiihnerfleisch, Pilzen und Krautern

41. Tom Yam Gung ™ 632756 9,50 €
Scharfgewiirzte thailindische Suppe mit Garnelen, Pilzen und Kriutern

42. Tom Kha Thaley* eavm=@ 9,50 €

Meeresfriichtesuppe (Garnelen, Muschel, Kammmuschel, Seeteufel-Fischfilet
und Tintenfisch) mit Kokosmilch, Pilzen und thailindischen Kriutern

43. Tom Kha Gai* éinhly 8,50€
Hiihnersuppe mit Kokosmilch, Pilzen und thailindischen Krautern

44. Gaeng Jued Wun Sen** apogagsndss 6,90 €
Glasnudelsuppe mit Hiihnerfleisch, Chinakohl und Baumohrenpilzen

46. Gaeng Jued Gai Sai Phag** upegalplain 6,90 €

Kriftig Klare Hiihnerbrithe mit Hithnerfleisch und Gemiise

*Diese vier Suppen sind mit Zitronensaft und Fischsauce abgeschimeckt und enthalten
die Kriuter: Zitronengras, Galgant, Kaffirblittern (Limettenblitter) und Koriander .
**Diese zwei Suppen werde mit Korianderblittern und gerdstetem Knoblauch garniert

*31. Lab Gai @iy 9,50 €

Lauwarmer Salat aus gehacKtem Hithnerfleisch mit Schalotten und Minze

*33. Phlah Gung wa1j6 12,90 €
Gamelensalat mit Schalotten, Zitronengras, Kaffirblattern und Minze

*35. Yam Wun Sen Gung §1Gs4d@j6 10,90€

Glasnudelsalat mit Garnelen, HiihnerfacKfleisch,

SellerieKraut, Zuiebeln und Baumohrenpilzen

*alle Salate sind scharf (kKonnen auf Anfrage aber auch milder oder schirfer zubereitet
werden) und werden mit Fischsauce, Zitronensaft, Chili und frischem Koriander zubereitet

36. Som Tam Thai d&mlne Auch als vegetarische und vegane Variante bestellbar 10,90 €

Salat aus jungen rohen Papaya streifen mit Tomaten, Knoblauch, Chili, Erdniissen und
Langenbohnen Abgeschmeckt mit Tamarinde, Zitronensaft, Palmzucker und Fischsauce.

-Gemischter Salatteller (Blattsalaten) serviert mit Pandan Brot 7,90 €
-Gegrillte frische Japanisches Kammmuschelnfleisch mit
Zitronengrass und Mandel an Blattsalaten 15,90€




Vegetarische
*=Vegane

*51. Phad Pag Ruam Mit dadprauiar 13,50€
Gebratenes, gemischtes frisches Gemilse, serviert mit Reis

*52. Phad Thua Ngoog Tao Huk Jhiasenry 13,50€
Sojasprossen mit Tofu, Lauch, Pilzen und Paprika, serviert mit Reis

*53. Ped Jeh Phad Prig Sod Nor Mai laigdanipnsielss 20,50€

Gebratenes, imitiertes Entenfleisch mit Bambussprossen, Chili,
Knoblauch, Lauch, Paprika und Basilikum, serviert mit Reis-(scharf)-

54. Gaeng Phag Ruam 4nodnas 1890€
Gemischtes Gemiise in rotem Curry
mit KoKosmilch und Basilikumblittern, serviert mit Reis —(scharf)

55 Steak Tao Huhk i@inioy 20,50€
Gegrilltes Tofu-Steak auf Thai-Curry-Sauce (scharf)

serviert mit Gemiise und Reis

*56. Tempeh Hed Sauce Tao Jiew il Finsiaugeaoidee 17,90€

Tempeh mit gemischten Pilzen
(Strohpilze, Baumohrenpilze, Shii-Take Pilzen und Champignons)
mit Sojabohnen-Paste, KoKosmilch und Knoblauch, serviert mit Reis

Nudeln und Reis fadideaie1q
71. Phad Thai Gung Sod Hor Khai dalnejoanngl/ 19,90€
Gebratene thailindische Reisnudeln mit Garnelen, Ei, Tofu,
Lauch, Sojasprossen, grobgehacKten Erdniissen und siff-saurer
Tamarindensauce abgeschmeckt, serviert in Eiercrépe-Taschen.
(*73.0hne Garnelen Zubereitung 17,90 €)

72. Guay Tiew Phad Prig Gai paeiveadanioly 17,90€
Gebratene Reisnudeln mit Hiihnerfleisch, Chili, Knoblauch,
Paprika, Lauch, Sojasprossen und Basilikum —(scharf)

75. Khao Suay 1080y 2,50€
Portion thailindischer Duft Reis



Glely

Hiihnerfleisch

Die folgenden Gerichte werden in der Regel mit Hiihnerfleisch zubereitet,
auf Wunsch kimnen diese auch mit S cﬁweinef[eiscﬁ zubereitet werden.

100. Gai Phad Khing lgiade 21,90€
Gebratenes Hithnerfleisch mit Ingwerstreifen, Zwiebeln,

Lauch, Paprika und Baumohrenpilzen, serviert mit Reis

102. Gai Phad Prig Gaeng lpianinane 22,90€
Hiihnerfleisch mit rotem Thai-Curry, Basilikum,

Kokosmilch und Kaffirblittern, serviert mit Reis -(scharf)-

103. Gai Phad Gra Prao lgiapssin 21,90€
Gebratenes Hiihnerfleisch mit wildem Basilikum, Paprika,

Chili und Knoblauch, serviert mit Reis -(scharf)-

104. Gaeng Gai Noh Mai apolpnsielsy 20,90 €
Hiihnercurry aus rotem Curry mit Bambussprossen,

Kokosmilch und Basilikum, serviert mit Reis -(scharf)-

105. Gai Phad Med Ma Muanyg lpiaisTasesias 21,90€
Gebratenes Hiiknerfleisch mit Cashewniissen, Lauch, Paprika,

Zwiebeln und Baumohrenpilzen, serviert mit Reis

106. Gai Priaw Waan lgalioenan 21,90€
Stifsaures Hithnerfleisch mit Ananas, Zwiebeln, Lauch,

Tomaten, Gurken und Paprika, serviert mit Reis

107. Gai Thood Gaeng Pag lgnenanoin 22,90€
Wirziges Hiihn (paniert mit Panko Mehl und Sesam) Knusprig gebacken auf

Gemiise in Thai-Curry mit KoKosmilch und Basilikum serviert mit Reis (scharf)

109. Gaeng Keaw Wan Lug Schin gai apo@eanarigoinly 22,90€
Hiihnerfleisch-seetang Billchen in Griiner Thai-Curry, KoKosmilch,

Thai Auberginen, Thai Basilikum, Kiffirblittern streifen und

Fingerwurzel streifen serviert mit Reis-(scharf)-



Rindfleisch
Entenfleisch

91. Nuea Nam Man Hoy Fesisimey 22,90 €
Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln, Lauch, Paprika,

Pilzen und Austernsauce, serviert mit Reis

92. Nuea Phad Prig Sod Fledewinawnsielsy 22,90 €
Gebratenes Rindfleisch mit Bambussprossen, frischem Chil,

Knoblauch und Basilikum, serviert mit Reis -(scharf)-

93. Nyea Phad Prig Thai Onn Fedaninlveees 23,90 €
Geschnetzeltes Rindfleisch mit rotem Curry, Kokosmilch, Fingerwurzel,
frischen griinen Pfefferkirnern und Basilikum, serviert mit Reis -(scharf)-

94. Gaeng Kiew Wann Nuea UnodvEnaIiiia 23,90 €
Original Griines Thai-Curry von Rindfleisch mit Thai-Auberginen,

Kokosmilch, Basilikum und Kaffirblittern, serviert mit Reis-(scharf)-

Gerichite mit saftig gegarter, unpanierter

Entenbrust aus Thailand.
201. Ped Phad Phag (Tatdadh 22,90 €
Gebackene Ente auf gebratenem gemischtem Gemilse, serviert mit Reis
202. Gaeng Phed Ped Yang agoiiniiTne6 21,90 €

Gekochte EntenfleischstiicKe in rotem Curry, Kokosmilch, Ananas,
Kirschtomaten und Basilikum, serviert mit Reis -(scharf)-

203. Ped Ma Maonyg (Jaszsgé (Modern Thai) 23,90€
Gebackene Ente auf Mango-Sojasauce serviert mit Gemiise und Reis
204. Ped Phad Gra Prao (Taibo7enT) 23,90€

Gebackene Ente mit wildem Basilikum, Lauch, Paprika,

Chili und Knoblauch, serviert mit Reis -(scharf)-

205. Ped Schiu Schi (Taga 23,90€
Gebackene Ente auf rotem Curry, Kokosmilch,

Kaffirblittern und Basilikum, serviert mit Reis -(scharf)-



Special w Food

60-Lamm Gleaps fleischstreifen mit Chili, Knoblauch, Lauch, Paprika
und wildem Basilikum serviert mit Reis (scharf) 23,90€

61-Lamm@eups Curry aus griinem Thai-Curry mit Bambussprossen,
Kokosmilch und Basilikum, serviert mit Reis (scharf) 23,90€

62-Kinguru %e@olg mit rotem Thai-Curry, Kokosmilch, Basilikum
frischen griinen Pfefferkornen serviert mit Gemiise und Reis (scharf) — 23,90€

65-Hiihnercurry (apolpyewita@@s) mit jungem Kokosfleisch, Kokosmilch
und Basilikum in einer ganzen KoKosnuss serviert mit Reis (scharf) 23,90€

66-Massaman Gai @Y Geschmorte Hiifinerbrust-Stiicke in

Massaman Curry mit KoKosmilch, Erdniissen, Zwiebeln und Kartoffeln
Abgeschmeckt mit PalmzucKer, Fischsauce und Tamarindensauce

Nach Art des thailindischen Kpnigshauses serviert mit Reis-(mild)- 22,90€

For Gourmet Lovers Als Vorspeise
Stopfleber (Foie Gras) mit gebratenem Mango und Ananas
an Mango-Chutney serviert mit Pandan-Brioche (Brot) 15,90€

Fiir FeinschmecKer(Modern Thai)
Ente Brust auf Thai-Curry-Eiernudeln (scharf),
Stopfleber (Foie Gras), Garnelen
kombiniert mit Maronen und Mango-Chutney 33,90€

Gegrillte frische Japanisches Kammmuschelnfleisch
auf Thai-Curry-Sauce serviert mit
Gemiise und Reis (scharf) 28,90€




Meeresfriichte @MINA@

301. Gung Thod Gra Thiam [jon@en=iiesr 23,90€
Gebratene Garnelen mit Knoblauch, Koriander,
Soja- und Austernsauce, serviert mit Gemiise und Reis.

302. Schu Schi Gung gajo 23,90 €
Garnelen mit rotem Curry, KoKosmilch,

Kaffirblittern und Basilikum, serviert mit Reis -(scharf)-

303. MoK ‘Tha Ley Thiam supn=@iiess 28,90 €

Meeresfriichte (Garnelen, Japanische Kammmuschelfleisch, Muschel,
Tintenfisch und Seeteufel Fischfilet) In samiger Thai-Curry-Sauce mit
Kokosmilch, Kaffirblittern und Basilikum, serviert mit Reis-(scharf)-

304. Gung Phad Gra Prao [j6dan7=nT) 23,90 €
Gebratene Garnelen mit wildem Basilikum, Lauch, Paprika,
Chili und Knoblauch, serviert mit Reis -(scharf)-

305. Pla Mueg Phad Prao Y@milpians=in 23,90 €
Gebratene Tintenfischstiicke mit wildem Basilikum, Lauch, Paprika,
Chili und Knoblauch, serviert mit Reis -(scharf)-

306. Phad Ryam Mit Tha Ley dasesiam=@ 27,90 €

Gebratene Meeresfriichte (Garnelen, Japanisches Kammmuschelfleisch,
Muschel, Tintenfisch und Kabeljau Fischfilet) mit Shii-Take Pilzen,
Sellerie, Zwiebeln, Paprika, Ingwer und Lauch, serviert mit Reis .

307. Pla Phad Khing y@riad6 24,90 €
Frischer Kabeljau-Fischfilet mit Ingwer, Pilzen, Lauch,
Soja- und Austernsauce, serviert mit Reis.

308. Schu Schi Pla @@'1/@7 24,90 €
Frischer Kabeljau -Fischfilet mit rotem Curry, Kokosmilch,
Kaffirblittern und Basilikum, serviert mit Reis -(scharf)-
309. Pla Thod Gra Thiam y@me@eni=siess 24,90 €
Frischer Kabeljau-Fischfilet mit einer Sauce aus Austern-Sojasauce
und Knoblauch, garniert mit Koriander, serviert mit Gemiise und Reis.

Bei Allergien verlangen sie unsere Allergiker Karte.



Ganzer Tilapia Fisch v@rianooa 27,90 €
Gebacken (Selbst zum Filetieren) serviert mit Reis und Sauce nach Wahl: 5
-stifisauere Sauce mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln, Lauch und Paprika (Te@i/ieanais)
“Thai-Curry-Sauce mit KoKosmilch (scharf) (1@@@3}

-stifisaure Chili- Knoblauch-Sauce (scharf) (1@@@si@

-Knoblauch-Soja-Sauce (1@@H7=71¢3)

For Thai-Curry- Lovers

Vier verschiedene Thai -Currys (ab 2 Personen) pro Person 27,50 €
“Hiihnercurry mit Bambussprossen (aus rotes Curry)
“Entencurry mit Ananas (aus rotes Curry)
*Lammcurry mit Bambussprossen (aus griines Curry)
*Rindercurry mit Thai-Auberginen ( aus griines Curry)
*alle Currys sind scharf und original

mit KoKosmilch, Thai-Basilikum und Paprika geKocht

Garnelen Menii

Variationen von Garnelen
*EEEX

Siifwasser Garnelensuppe
mit Kokosmilch und Kriutern

KRR K

Hausgemachtes BasiliKum-Sorbet

Kk kk

Garnelencurry mit jungem KoKosfleisch,
Kokosmilch und Basilikum
serviert in einer ganzen Kokosnuss
dazu mit Reis (scharf)

* kKKK
Warme Apfel-Kokos-Rolle
mit Kompott von Mango und Ananas
aa e |

45,50 Euro/Person

Nur Hauptgericht 25,90 €




‘Menii ab

2 Personen

pro Person 38,90 € Samrab Thai 1 @ivlneg o

Variation von Vorspeisen

.. 0. 0. 0
R4 0’0 A

Hiiknersuppe mit KoKosmilch, Pilzen und Krdutern

& 0 0 0
0.0 Q’Q 0.0 0.0

NI
Gebratenes Schweinefleisch mit Ingwer, Lauch und Zwiebeln
lpifoenans
Siifisaures Hiihnerfleisch mit Ananas, Zwiebeln und Tomaten
unoiaiilngHe
Gekochtes Entenfleisch in Thai- Curry mit Ananas (scharf)
Fadagrsins
Rindfleisch mit Basilikum, Knoblauch und Chili (scharf)

L PR, N, )
0.0 0'0 0.0 0.0

Variationen von Dessert

pro Person 47,90 € Samrab Thai 2 @inek

Variation von Vorspeisen

LN AR A,
L4 0.0 AN X

Meeresfriichtesuppe mit KoKosmilch, Pilzen und Kriutern

. o 0 0
0.0 0.0 0.0 0.0

ganesa
Jakobsmuscheln mit Thai-Curry und Kokosmilch (scharf)
g'%e?éo?b
Gebratene Garnelen mit gemischtem frischem Gemiise

Y@mM@anTHNeN

Frischer Kabeljau-Fischfilet mit Knoblauch und Sojasauce
Y@M THNTT

Tintenfisch mit Basilikum, Chili und Knoblauch (scharf)

> o o b
AN M

Variationen von Dessert

Alle vier Hauptgerichte werden auf einmal nach traditioneller
~Samrab “ Art serviert, so dass Sie sie gemeinsam geniefen Konnen.



Mango sticKy rice HamFoanz3/@d

Das beriihmte und traditionelle Thai-Dessert.

:ff;;'.,.}; - 11,90 € =
801.Ta goﬁ o1f 5,90 €
Thailandischer Pudding mit Wasserkastanien und Kokosmilch
802. Klauy Thod p@eenen 8,90 €
Gebackene Banane mit Honig serviert mit Mangosauce und Vanilleeis
803. Giew Waan Dot 8,90€
Knusprig gebacKene, gefillte Teigtaschen mit Kokosmasse, serviert
auf Vanillesauce und Vanilleeis
804. Mango Parfait wr7nvarzs/ae 9,90 €
Hausgemachtes Mango-Parfait auf Mango Sauce
mit frischen Friichten
805. Ice Cream Ga Thi Sod ledwi¥pA@wn 890€
Hausgemachtes KoKosmilch Eis
806. Sorbet v@iiTn 9,90€
Variation von hausgemachten Sorbets (Ananas, Lychee und Mango)
an frischen Friichten
807. Créme Caramel @33mivnsi@ 5,90 €
Warme Créme Caramel aus Kokosmilch
808. Dessert Variation ¥@99@I1%7@3 11,90 €
Variationen von hausgemachten Desserts

e - - Kugel ’Vam[feets 0;.90 € = e
"‘-ur.-._

e - 1 ﬂ(yge[ hausgemachites Sarﬁ%d’er Kokosmilch-Eis 2,60 €
e ﬁ’nrﬁﬁ;\_ﬁ.) A S SR —

I\ Stiffer Klebereis mit Kokosmilch geKocht, serviert mit Siifler Mango.

Hot Dessert vaieusi/ia

Warme Kokos-Apfel-Tasche auf Kompott von Ananas und Mango

8,90€




